
V O M  N A T U R P A R K  F R A N K E N H Ö H E  
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· Kulinarische Veranstaltungen
· Regionale Spezialitäten 
· Essen & Einkaufen 

Regional-
Buffet 2020
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Genießen Sie die Spezialitäten einer Landschaft und 
lassen Sie sich von den Variationen der fränkischen 
Küche in den Restaurants verwöhnen! 

Gastronomen, bäuerliche Direktvermarkter und  
Handwerksbetriebe haben sich unter dem Namen  
Regionalbuffet (www.regionalbuffet.de) zusammengetan.  
Sie bieten Gerichte und Produkte an, die aus regionalen 
Erzeugnissen stammen. Das Motto: Beste Produkte, 
feiner Genuss – zum Wohle der Landschaft und des guten 
Geschmacks.

Die schöne Land­
schaft rund um 
die historischen 
Städte der Region 
ist die Grundlage 
für gesunde Nah­
rungsmittel und 
die gute fränki­
sche Küche. 

Über die kräuter­
reichen Magerrasen der Hänge des Naturparks Franken­
höhe und des Hesselberges ziehen die Schäfer mit ihren 
Herden und so sind die Lammspezialitäten der Region eine 
ganz besondere Delikatesse. 

In den zahlreichen Weihern tummeln sich die fränkischen 
Karpfen, die als typische Spezialität der Region gelten und 
traditionell nur in den Monaten mit „r“ serviert werden.

Basis für gute Säfte und noch bessere Brände liefern die vie­
len Bäume auf den Streuobstwiesen. Köstliche Weine reifen 

aus den Trauben, die sich an 
den Hängen des Taubertales 
von der Sonne bescheinen 
lassen. 

... regionale Küche genießen

Unser Angebot für Gruppen: 

Kulinarische Landtour

Romantisches Franken
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Im Laufe des Jahres 
bewirten die Küchen­
chefs der Region Sie mit 
verschiedenen Aktions­
wochen, die sich nach 
dem saisonalen Ange­
bot richten.

Spezialitäten vom 
Frankenhöhe-Lamm 
aus dem Naturpark, der 
Emmer-Schlemmer-
Sommer in Feucht­
wangen mit Köstlichkeiten aus dem Urgetreide oder die 
NorA-Schlemmerwochen in Gasthäusern nördlich von 
Ansbach bieten reichlich Auswahl für Genießer.

Im Herbst können Sie die Schlemmereien aus Land
gasthöfen kosten, bei denen zehn Gasthöfe rund um 
Rothenburg mit Sonderkarten zum Schlemmen und 
Genießen außergewöhnlicher Gerichte einladen.

Typisch für die fränkische Küche 
ist der Karpfen. Von September 
bis April wird er in der ganzen 
Region angeboten. Ein besonde­
res Erlebnis ist die beliebte Fisch-
Erntewoche Ende Oktober in 
Dinkelsbühl. 

Um Fisch und Wild geht es 
auch bei den Fisch- und Wild
tagen in Feuchtwangen Anfang 
November.

In Heilsbronn wird die Saison mit 
Karpfenlust am Klosterweiher 
im September eröffnet. 
 

Romantisches Franken –  
Genießen Sie es!

Kulinarische Wochen 
im Romantischen Franken
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Bereits vor 10 000 Jahren begleitete Leinöl die Ernährung 
der Menschen. Gerade in Franken war Flachs/Lein tief 
verwurzelt und jede Region hatte ihre eigene Ölmühle. Mit 
der Industrialisierung stellten jedoch viele kleine Ölmühlen 
den Betrieb ein.

Kaltgepresste Speiseöle sind optimal für Salate, Dressings, 
Dips, Aufstriche und vieles mehr. Durch ihren hohen Anteil 
an essentiellen Fettsäuren sind sie ein besonders wertvolles 
Lebensmittel. Diese Fettsäuren kann der Körper nicht selbst 
produzieren und ist auf die Aufnahme über die Nahrung 
angewiesen. 

Rapsöl, der Allrounder in der Küche 

Rapsöl ist das beliebteste heimische Speiseöl, das sich durch 
seinen milden Geschmack auszeichnet. Ob in Salaten, 
Hauptspeisen oder sogar Vor- und Nachspeisen, Rapsöl 
kommt fast überall zum Einsatz. Zudem gilt es als sehr 
gesund, da es reich an Vitamin E ist. Rapsöl hat außerdem 
einen geringen Gehalt an gesättigten Fettsäuren und ein 
günstiges Verhältnis von Omega-3 zu Omega-6.

Leinöl, das Omega 3 Kraftpaket

Lein war 2015 die Heilpflanze des Jah­
res. Das Öl zeichnet sich durch einen 
sehr hohen Gehalt an Omega-3 Fett­
säuren aus. Es gibt kein Speiseöl mit 
einem höheren Gehalt an Omega-3. 
Das Leinöl passt sehr gut zu deftigen 
Kartoffelgerichten, Quark, Brotaufstri­
chen, Dressings und Joghurt. Wegen 
des hohen Anteils an empfindlichen 
Fettsäuren, sollte man Leinöl nicht 
erhitzen. 

Hanföl, der optimale Baustein 

Von der WHO empfohlen, bahnt sich das Hanföl den Weg 
zurück in unsere Küchen. Mit seinem mild-nussigem Ge­
schmack eignet es sich besonders gut für die kalte Küche. 
Pestos, Saucen, Dressings, Aufstriche und sogar einem 

... ein hochwertiges Nahrungsmittel

Kaltgepresstes Öl  
aus der Region 
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Frühstücksjoghurt verleiht es ein köstliches Aroma. Die 
mehrfach ungesättigten Fettsäuren kommen auf einen 
Anteil von über 80 %. Das ausgewogene Verhältnis von 
Linolsäure und Alpha-Linolensäure macht Hanföl zu einem 
der wertvollsten Öle. Auch Hanföl sollte nicht erhitzt 
werden. 

Leindotteröl, das Keltenöl 

Der Geheimtipp zu gekochtem Gemüse, Salatdressings 
und Aufstrichen. Mit seiner weichen Note ist das wertvolle 
Leindotteröl einfach in der Verwendung. Es ist reich 
an Vitamin E und hat einen hohen Gehalt an mehrfach 
ungesättigten Fettsäuren. Leindotteröl hat nach Leinöl  
den zweithöchsten Gehalt an Omega-3 Fettsäuren.  
Leindotteröl nicht erhitzen. 

Vom Samen zum fertigen Öl

Geerntet werden die reifen Samen im Juli und August. 
Leindotter und Lein etwas früher, Raps und Hanf dagegen 
etwas später. Bevor es in die Ölmühle geht, werden die 
Samen noch von Spelzen und Stängelresten gereinigt oder 
getrennt. Leindotter wird beispielsweise gemeinsam mit 
Erbsen angebaut und geerntet. Nach der Ernte müssen 
dann die kleinen Leindottersamen von den großen Erbsen 
getrennt werden. 

Qualität statt Quantität 

Jede Samensorte wird speziell verarbeitet. Geschwindig­
keit, Druck und Widerstand werden individuell angepasst, 
sodass die Öltemperatur 40 °C nicht überschreitet. Durch 
die niedrige Temperatur verzichtet man auf einen Teil der 
Ölausbeute, doch nur so bleibt der Geschmack individuell 
und die wertvollen Inhaltstoffe und Fettsäuren bleiben voll 
erhalten. 
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•	Unsere Kernregion ist 
Mittelfranken.

•	Wir stehen für bäuerliche 
Familienbetriebe und 
handwerkliche Verarbeitung.

•	Unser Obst- und Gemüse-
Angebot ist ein Spiegel der 
Jahreszeiten.

•	Bei der Fütterung unserer 
Tiere gilt der Grundsatz:  
so nah wie möglich. 
Überwiegend wird das 
Futter auf dem eigenen Hof 
erzeugt.

•	Das Wohl der Tiere steht 
für unsere Landwirte im 
Vordergrund.

•	Unsere Köche legen größten 
Wert auf die Verarbeitung 
des ganzen Tieres.

Sie unterstützen mit dem Genuss unserer Produkte:

•	Natur- und Umweltschutz durch kurze Wege

•	 Stärkung der fränkischen Wirtshauskultur

•	 Sicherung von Arbeits- und Ausbildungsplätzen

aus der Region für die Region
Basiskriterien – 

Das Regionalbuffet 

ist ein Bekenntnis zur 

Region. Produkte, die 

hier hergestellt werden, 

dienen der wirtschaftlichen 

Stärkung des Raumes und 

leisten einen wertvollen 

Beitrag zum Erhalt 

der Kulturlandschaft 

Mittelfranken.
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Hotel & Restaurant Schwarzer Bock 
Pfarrstraße 31 · 91522 Ansbach 
Tel. 0981 421240, Fax 4212424 
hotel@schwarzerbock.com 
www.schwarzerbock.com

Kulinarium Gerlinde Hörber 
Windsbacher Str. 6 
91522 Ansbach-Eyb 
Tel. 0981 13450, Fax 9777330 
info@hoerber-catering.de 
www.hoerber-catering.de

Restaurant Bambusgarten 
Am Eichelberg 3 · 91567 Herrieden 
Tel. 09825 926400 · Fax 926410 
bambusgarten-herrieden@web.de 
www.bambusgarten-restaurant.de

Landgasthof Gotzenmühle 
Gotzenmühle · 91586 Lichtenau 
Tel. 09827 1292, Fax 7160 
info@gotzenmuehle.de 
www.gotzenmuehle.de

Landhotel Rotes Ross 
Würzburger Str. 1·  
91613 Marktbergel 
Tel. 09843 936600, Fax 9366010 
info@rotes-ross-marktbergel.de 
www.rotes-ross-marktbergel.de

Hotel Sonne  
Hauptstraße 43 
91564 Neuendettelsau 
Tel. 09874 5080, Fax 50818 
info@landhotel-sonne.com 
www.landhotel-sonne.com

Gasthof Zur frohen Einkehr  
Reichardsroth 17  
91620 Ohrenbach 
Tel. 09865 301, Fax 986587 
gasthof-info@zur-frohen-einkehr.de 
www.zur-frohen-einkehr.de

Gasthof Linden & Wildkräuterhotel  
Linden 11  
91635 Windelsbach 
Tel. 09861 94330, Fax 943333 
info@gasthof-linden.de 
www.gasthof-linden.de 
 

Wer dieses Logo 

auf der Speisekarte 

sieht, kann sicher 

sein, ein Gericht 

aus regionalen 

Produkten zu 

essen.

Restaurants
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Oppelts Hofladen 
Familie Oppelt · Großharbach 21 
91587 Adelshofen 
Tel. 09865 9525 
hofladen.oppelt@gmx.de

Landschaftspflegeverband  
Mittelfranken 
Feuchtwanger Str. 38 · 91522 Ansbach 
Tel. 0981 4653-3520, Fax 4653-3535 
info@frankenhoehe-lamm.de 
www.frankenhoehe-lamm.de 
Angebot: Frankenhöhe-Lamm, 
regionales Lammfleisch von  
Schäfern der Frankenhöhe

Winzerhof Stahl  
Lange Dorfstr. 21 · 97215 Auernhofen 
Tel. 09848 96896, Fax 96898 
mail@winzerhof-stahl.de 
www.winzerhof-stahl.de 
Angebot: Tauberzeller u. Ippesheimer  
Weißweine, Rotweincuvee aus dem  
Barriquefass, fränkischer Cognac,  
Grappa aus dem Barrique

Kartoffel Zwingel 
Familie Zwingel, Dietenholz 1 
90599 Dietenhofen 
Tel. 09824 5116, Fax 09824/8896 
georg.zwingel@t-online.de 
www.kartoffel-zwingel.de 
Angebot: ab Mitte Juni Frühkartoffeln 
Ganzjährig verschiedene Sorten, Bam­
berger Hörnla, Spargel ab Hof 
Hofladen mit Produkten anderer 
Regionalbuffetmitglieder 

Grafenmichelhof  
Susanne Vaas · Oberwinstetten 2  
91550 Dinkelsbühl 
Tel. 09851 3788, Fax 5703020 
grafenmichelhof@web.de 
Angebot: Typisch fränkisches Brot 

aus hofeigenem Getreide. Fränkische 
Genusskiste befüllt mit Produkten des 
Regionalbuffets

Fischzucht Sindel 
Unterahorn 19 · 91555 Feuchtwangen 
Tel. 09855 975944 
thomas.sindel@web.de 
Angebot: Fischzucht und Handel

Edelbrennerei – Mosterei Henninger 
Wippenau 2 · 91604 Flachslanden 
Tel. 09829 260, Fax 9329689 
info@edelbrennerei-henninger.de 
www.edelbrennerei-henninger.de 
Angebot: Edelbrände, Liköre, Apfel-
Secco, besondere Säfte aus heimi­
schem Obst, Verkostungs-Seminare

Metzgerei und Hofladen Horn 
Kreuth 6 · 91608 Geslau 
Tel. 09867 1206 
metzgerei-horn@gmx.de 
www.metzgerei-horn.de

Heilsbronner Klosterpfeifen 
Florian Kreiselmeyer 
Neuendettelsauer Str. 17 
91560 Heilsbronn 
Tel. 09872 7122 
info@heilsbronner-klosterpfeifen.de 
www.heilsbronner-klosterpfeifen.de 
Angebot: Spargel, Erdbeeren, 
Kartoffeln, Christbäume, Hofladen, 
Pferdepension, Landwirtschaft

Leibelbacher Hofladen  
Robert und Jutta Heller 
Leibelbach 7 · 91567 Herrieden 
Tel. 09825 8474, Fax 93027 
hofladen@t-online.de 
Angebot: Puten schlachtfrisch, reine 
Putenwurst und Rauchwaren im Darm 
und Glas

Direkt vom Erzeuger
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Obst und Gemüse Trautner  
An der Autobahn 3 · 91567 Herrieden 
Tel. 0151 50638002 
Fax 0981 97777486 
michatrautner@googlemail.com 
Obst- und Gemüsegroßhandel, 
Partner der Knoblauchsländer 
Direktvermarkter

Mosterei, Brennerei und  
Getränke Kern · Hintere Gasse 1  
91610 Insingen 
Tel. 09869 634, Fax 9635 
info@kern-insingen.de 
www.kern-insingen.de 
Angebot: Direktsäfte aus heimischem  
Streuobst, Schnäpse und Liköre 
aus eigener Herstellung

Hof-Manufaktur Kreiselmeyer 
Tobias Kreiselmeyer 
Bockenfelderstraße 19 
91610 Insingen / OT Lohr 
Tel. 09861 9329933 
www.manufaktur-kreiselmeyer.de 
kreiselmeyer.oel@gmail.com 
Angebot: Raps-, Lein-, Hanf- und 
Leindotteröl

Saisonhof Schwarzbeck 
Linda Schwarzbeck 
Buhlsbach 4 a · 91611 Lehrberg 
Tel. 09820 384, Fax 1297 
linda-schwarzbeck@t-online.de 
www.saisonhof-schwarzbeck.de 
Angebot: Spargel (weiß, grün) 
Erdbeeren, Kirschen, Äpfel

Geflügelhof Wellhöfer  
Rothenburger Str. 20 · 91611 Lehrberg 
Tel. 09820 206, Fax 235 
mail@gefluegelhof-wellhoefer.de 
www.gefluegelhof.com 
Angebot: Eier aus Bodenhaltung, 
Frischeinudeln

Landgasthof Gotzenmühle  
Bio-Bauernhof, Gotzenmühle 
91586 Lichtenau 
Tel. 09827 1292, Fax 7160 
info@gotzenmuehle.de 
www.gotzenmuehle.de 
Angebot: Wild, Angus-Ochsenfleisch, 
Rinderwurstwaren, Beerenweine, Karp­
fen, Forellen, Damwild

MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH 
Weingut Markus Meier & Lukas Schmidt 
OT Ulsenheim · 91478 Markt Nordheim 
Tel. 09842 2479, Fax 952241 
www.meier-schmidt.de 
weingut@meier-schmidt.de 
Angebot: frische, fruchtige 
Sommerweine, Lagenweine im neuen 
Bocksbeutel – Silvaner, Riesling, 
Weißburgunder & Scheurebe, 
PUR-Weine: Spontanvergoren, Eiswein, 
Rotweine: Cabernet & Spätburgunder, 
Weinevents und kulinarische 
Weinproben

Landshuters Ei 
Mausendorf 7 · 91564 Neuendettelsau 
Tel. 09872 7868 Fax 09872/93084 
Geflügelhof-Landshuter@t-online.de  
www.Landshuters-Ei.de 
Angebot: Eier, Nudelerzeugnisse, 
Eierlikör

Metzgerei Klenk 
Sven Engelhardt, Hauptstraße 14  
91617 Oberdachstetten 
Tel. 09845 96888 
Filiale Ansbach, Rothenburger Str. 8 
Filiale Marktbergel, Ansbacher Str. 7 
metzgereiklenk@t-online.de 
www.metzgerei-klenk.de 
Angebot: Regionale Fleisch- und  
Wurstwaren aus eigener Schlachtung

Direkt vom Erzeuger
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Fischhof Seitzinger und Hausmann  
Altendettelsau 6 · 91580 Petersaurach 
Tel. 09874 1237, Fax 66637 
fischhof-hausmann@web.de 
Angebot: Regionale Fischarten,  
grätenfreie Filets, Räucherfische

Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof 
Schmalzmühle, Friedrich König  
91740 Röckingen 
Tel. 09832 7433, Fax 706084 
koenig@schmalzmuehle.de 
www.schmalzmuehle.de 
Angebot: Hartkäse, Weichkäse, 
Schnittkäse, Weichkäse in Öl 
eingelegt, Käseproben und -seminare, 
Ferienwohnungen

Angus Manufaktur Franken  
GmbH & Co KG 
Wilhelmsglück 1/1 
74538 Rosengarten 
Tel. 0791 95615485 
info@angusmanufaktur.de 
www.angusmanufaktur.de 
Angebot: franki® Angus-Weidefleisch,  
franki® Weidesalami, franki® Rinder­
schinken, fränkisches Bratwurst und 
Schweinefleisch

Bäckerei Striffler 
Florian Striffler · Untere Schmiedgasse 1 
91541 Rothenburg 
Tel. 09861 6788, jstriffler1@gmx.de 
www.baecker-striffler.de

Kellerhof 
Reusch 2 · 91541 Rothenburg o.d.T.  
Tel. 09861/ 2606, Fax 86120 
kellerhof@gmx.de 
Angebot: Gemüse, Wurst und 
Schinken

Jägervereinigung Rothenburg o.d.T. 
Walter Klein, Wohnbach 5 
91583 Schillingsfürst 
Tel. 09868 448 
Angebot: Frisches Wildbret –  
direkt von den Jägern

Landwehr Bräu  
Wilhelm Wörner GmbH & Co. KG 
Reichelshofen 31 · 91628 Steinsfeld 
Tel. 09865 98970, Fax 98989 
brauerei@landwehr-braeu.de 
www.landwehr-braeu.de 
Angebot: Bierspezialitäten, 
Brauereiführungen mit Verkostung 

Landwirtschaftliche Lehranstalten 
Triesdorf, Bezirk Mittelfranken 
Markgrafenstr. 12 
91746 Weidenbach 
Tel. 09826 18-0, Fax 18-1199 
lla@triesdorf.de 
Angebot: Rapsöl, Liköre, Schnäpse, 
Lamm, Apfelsaft, Honig, Eier, Geflügel

allfra Regionalmarkt Franken GmbH 
Schulstraße 19 
91749 Wittelshofen 
Tel. 09822 605590 
regional@allfra.de, www.allfra.de 
Angebot: Fruchtige Hesselberger 
Säfte, Schorlen, Seccos…  
fair, nachhaltig, echt, fränkisch 

Lechners Kartoffelpost 
Jochen und Stefanie Lechner 
Biederbach 22 
91639 Wolframs-Eschenbach 
Tel. 09875 978690 
info@lechners-kartoffelpost.de  
www.lechners-kartoffelpost.de 
Angebot: Kartoffeln

Direkt vom Erzeuger
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Gehen Sie auf eine kulinarische Tagesfahrt und erleben Sie 
das Romantische Franken mit einem Regional-Menü an vier 
verschiedenen Stationen. 

Alle Betriebe, die bei dieser Tour besucht werden, sind Mitglied im 
Regionalbuffet. So lernen Sie an diesem Tag regionale Produkte 
kennen und genießen die daraus hergestellten Spezialitäten.

Die Kulinarische Landtour 
wird individuell für Sie 
zusammengestellt und von 
einem versierten Reiseleiter 
begleitet.

Preis: ab 46,- € pro Person  
(bei Durchführung mit dem 
eigenen Bus)

Kulinarische Landtour
Eine Tagestour für reiselustige Gruppen

Direkt vom Erzeuger

Buchung und Information

Tourismusverband  

Romantisches Franken 

Am Kirchberg 4, 91598 Colmberg, 

Tel. 09803/94141 

info@romantisches-franken.de, 

www.romantisches-franken.de
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		  ganzjährig

	 Edelbrandverkostung & Brennereibesichtigung 
	 nach Terminvereinbarung für Gruppen ab 10 Personen 
	 Anmeldung und Infos unter www.edelbrennerei-henninger.de 
	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, Flachslanden, Tel. 09829 260

	 Wild aus eigener Jagd! PS.: Wir jagen bleifrei! 
	 Hotel & Restaurant Schwarzer Bock, Ansbach, Tel. 0981 421240

	 „Candle Light Dinner im Bock“: 	3-Gang-Menü von regionalen  
	 Zutaten mit Aperitif vom Franken-Winzer-Secco, auf Wunsch  
	 vegetarisch oder laktosefrei, romantisch mit Kerzenbeleuchtung  
	 und festlich gedecktem Tisch, Voranmeldung erforderlich. 
	 „deluxe Candle light Dinner im Bock “: 4-Gang-Menü von  
	 regionalen Zutaten mit Aperitif vom Franken-Winzer-Secco, als  
	 „alles-dabei-Paket“ mit Wein, Wasser und Espresso, auf Wunsch  
	 vegetarisch oder laktosefrei, romantisch mit Kerzenbeleuchtung  
	 und festlich gedecktem Tisch, Voranmeldung erforderlich 
	 Hotel & Restaurant Schwarzer Bock, Ansbach, Tel. 0981 421240

	 Käseseminar (2,5 Std.) und Käsemachen (1,5 Std.) 
	 für Gruppen ab 15 Pers. ganzjährig buchbar außer So. u. Feiertagen 
	 Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof Schmalzmühle, 
	 OT Schmalzmühle, Röckingen, Tel. 09832 7433

	 Brauereibesichtigung mit Bieranstich 
	 Ein bieriges Erlebnis für 20 bis 40 Personen 
	 Termine nach frühzeitiger Absprache 
Mo bis So 	 Brauereibesichtigung mit Vesper 
	 Termine nach individueller Absprache, ab 10 bis 40 Teilnehmer 
Do 17 Uhr 	 Brauereibesichtigung mit Bierprobe 
Sa 16 Uhr 	 Anmeldung kurzfristig am Vortag möglich 
	 Landwehr-Bräu, OT Reichelshofen, Steinsfeld, 
	 Anmeldung unter Tel. 09865 98970

Fr 10-18 Uhr Hofladen geöffnet – Saisonal: Spargel, Beeren, Äpfel 
Sa 9-14 Uhr 	 Saisonhof Schwarzbeck, OT Buhlsbach, Lehrberg, Tel. 09820 384

Fr 14-17 Uhr	Hofladen geöffnet (außer an Feiertagen) mit verschiedenen Ölen 
	 Hof-Manufaktur Kreiselmeyer, OT Lohr, Insingen, Tel. 09861 9329933

jeden 1. Fr. 	 Musikanten-Treffen für jung & alt  
im Monat	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

jeden 1. So. 	 Kulinarium – Mittagstisch sowie Kaffee und Kuchen 
im Monat	 um Tischreservierung wird gebeten! 
	 Kulinarium Hörbers Catering, OT Eyb, Ansbach, Tel. 0981 13450

ab März 	 Monatlich Kochkurse und Weinproben unter dem Motto  
	 „Bogner meets friends“, auch für Privat- und Firmenfeiern  
	 bis 12 Pers.; Infos & Termine unter www.bogners-marktbergel.de  
	 Landhotel Rotes Ross, Marktbergel, Tel. 09843 936600

ab Sept. 	 Die Karpfensaison ist eröffnet
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		  Januar

	 Winterliche Schlemmereien „im Grünen“ genießen  
	 täglich, außer Montag; Samstag & Sonntag: saisonale Torten-  
	 und Kuchenspezialitäten der „Konditorei Streicher“ 
	 Restaurant Café Bambusgarten, Herrieden, Tel. 09825 926400

Mi. 01.01.	 Wildvariationen vom Hase, Reh & Wildschwein 
	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

Fr. 03. bis 	 Ochsenschlachtfest 
So. 05.01. 	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

Sa. 11.01.	 Comedy-Dinner „Brauer sucht Frau fürs Leben“  
18:30 Uhr	 Show & Menü, Tickethotline: 09874 5080 oder online  
	 www.landhotel-sonne.de, Hotel Sonne, Neuendettelsau

So. 12.01. 	 Sonnen-Brunch 
11 Uhr 	 Gemütlich genießen und nach Lust und Laune vom reichhaltigen  
	 Buffet schlemmen, Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

So. 12.01. 	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Fr. 17.01. 	 Lounge Music Night „Spinning Coin“  
20 Uhr 	 Live Musik in unserer S-Bar mit „Spinning Coin“ 
	 Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

So. 19.01. 	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Fr. 24.01. 	 DinnerKRIMI „Das große Halali“ 
19 Uhr 	 Show & Menü, Tickethotline: 09874 5080 oder online  
	 www.dinnerkrimi.de, Hotel Sonne, Neuendettelsau

Sa. 25.01.	 „Weinkönig trifft Käsekönig“  
19 Uhr 	 bei diesem Käse-Wein-Seminar erfahren Sie viel Wissenswertes  
	 über Wein und Käse. Anmeldung erforderlich  
	 Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof Schmalzmühle, OT Schmalzmühle,  
	 Röckingen, Tel. 09832 7433

		  Februar

	 Saisonal, regional und international „Genussrezepte unter Glas“  
	 Restaurant Café Bambusgarten, Herrieden, Tel. 09825 926400

	 ÄHRENGOLD & BODENSCHATZ  
	 Nudeln von hier, heimische Öle und fränkisches Wurzelwerk 
	 Gasthof Linden & Wildkräuterhotel, OT Linden, Windelsbach,  
	 Tel. 09861 94330



14 15

Fr. 07. bis 	 Ochsenschlachtfest 
So. 09.02.	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

Sa. 08.02. 	 Irish Folk Konzert mit Woodwind & Steel 
19 Uhr 	 Irischer Folklore mit traditionellem Joke an Story Telling...  
	 an evening like in an Irish Pub. Tickethotline: 09874 5080 
	 Hotel Sonne, Neuendettelsau

Sa. 08.02. 	 „Weinkönig trifft Käsekönig“  
19 Uhr 	 bei diesem Käse-Wein-Seminar erfahren Sie viel Wissenswertes  
	 über Wein und Käse. Anmeldung erforderlich.  
	 Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof Schmalzmühle, OT Schmalzmühle,  
	 Röckingen, Tel. 09832 7433

So. 09.02. 	 Sonnen-Brunch 
11 Uhr 	 Gemütlich genießen und nach Lust und Laune vom reichhaltigen  
	 Buffet schlemmen, Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

So. 09.02. 	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Do. 13.02. 	 AFTER.WORK.PARTY  
ab 18 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

Fr. 14.02. 	 Valentinstag-Candle-Light-Menü  
	 Der ganze Bock im Kerzenschein 
	 Hotel & Restaurant Schwarzer Bock, Ansbach, Tel. 0981 421240

Fr. 14.02. 	 Edelbrand-Tasting mit Brotzeit 
	 Im Rahmen einer Brennereibesichtigung werden 6 Edelbrände  
	 verkostet. Dazu erhalten Sie eine Hausmacher-Brotzeit mit  
	 Produkten des Hausmetzgers sowie Tafelwasser  
	 (Dauer: ca. 2,5 Stunden), Anmeldung erforderlich 
	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Fr. 14.02. 	 moonshine Destillation 
	 Wanderung zum nahegelegenen Obstland mit Stärkung.  
	 Brennereibesichtigung mit Verkostung. Beschriftung des Destillats  
	 mit eigenem „moonshine“-Etikett sowie Füllung des fertigen  
	 „moonshine“-Edelbrands in eine formschöne 0,5 l-Flasche die  
	 man dann mit nach Hause nehmen kann (Dauer: ca. 3 Stunden).  
	 Anmeldung erforderlich, Edelbrennerei & Mosterei Henninger,  
	 OT Wippenau, Flachslanden, Tel. 09829 260

Fr. 14.02. 	 Valentins-Menü – mit „Herzenssprache“ von Lys Jane live 
19:30 Uhr	 Ein romantischer Abend mit Liedern die von Herzen kommen  
	 garniert mit 4 leckeren Gängen, die den Abend genussvoll  
	 abrunden, Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

So. 16.02. 	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260
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Fr. 21.02. 	 Lounge Music Night „Graphfruit Moon“  
20 Uhr	 Live Musik in unserer S-Bar „Graphfruit Moon“ 
	 Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

Sa. 22.02. 	 Schlemmerzauber – Joe Walthera & Pafema  
19 Uhr	 Show & Menü, Tickethotline: 09874 5080 oder online  
	 www.landhotel-sonne.com, Hotel Sonne, Neuendettelsau

So. 23.02. 	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Sa. 29.02. 	 Käseseminar – Käsemachen und Käsebrotzeit  
13 Uhr	 Sie dürfen selber Käse machen! Es erwartet Sie ein humorvolles  
	 Erlebnis mit einer reichhaltigen Käsebrotzeit (Dauer: 2,5 Stunden) 
	 Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof Schmalzmühle, OT Schmalzmühle,  
	 Röckingen, Tel. 09832 7433

		  März
	 ÄHRENGOLD & BODENSCHATZ  
	 Nudeln von hier, heimische Öle und fränkisches Wurzelwerk 
	 Gasthof Linden & Wildkräuterhotel, OT Linden, Windelsbach,  
	 Tel. 09861 94330

	 WEIDELAMM BÜCHST AUS  
	 Begleiten Sie unser Lamm auf seiner Weltreise 
	 Gasthof Linden & Wildkräuterhotel, OT Linden, Windelsbach,  
	 Tel. 09861 94330

	 Ich hab Bock auf Lamm! Frankenhöhe Lamm im Schwarzen Bock  
	 Hotel & Restaurant Schwarzer Bock, Ansbach, Tel. 0981 421240

Do. 05.03.	 Schlachtschüssel, Brat-, Leber-, Blutwurst und  
	 Kesselfleisch mit Sauerkraut 
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth,  
	 Ohrenbach, Tel. 09865 301

Fr. 06. bis 	 Ochsenschlachtfest 
So. 08.03. 	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

Sa. 07.03. 	 Comedy-Dinner „Brauer sucht Frau fürs Leben“  
18:30 Uhr 	 Show & Menü, Tickethotline: 09874-5080 oder online  
	 www.landhotel-sonne.de, Hotel Sonne, Neuendettelsau

Sa. 07. bis	 Jahrgangspräsentation der 2019er Gutsweine & Rebsortenweine 
So. 08.03.	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH, OT Ulsenheim,  
	 Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

So. 08.03. 	 Sonnen-Brunch 
11 Uhr 	 Gemütlich genießen und nach Lust und Laune vom reichhaltigen  
	 Buffet schlemmen, Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

So. 08.03. 	 Frühlingsbrunch – um Tischreservierung wird gebeten! 
	 Kulinarium Hörbers Catering, OT Eyb, Ansbach, Tel. 0981 13450
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So. 08.03.	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Do. 12.03. 	 AFTER.WORK.PARTY  
ab 18 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

So. 15.03.	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Fr. 20.03. – 	 Frankenhöhe-Lamm Aktionswochen 
So. 19.04. 	 Regionale Spezialitäten der Frankenhöhe 
	 in verschiedenen Gasthäusern u. Metzgereien 
	 Infos unter: Tel. 0981 4653-3520, www.frankenhoehe-lamm.de 
	 Hotel & Restaurant Schwarzer Bock, Ansbach, Tel. 0981 421240 
	 Restaurant Landhotel Rotes Ross, Marktbergel, Tel. 09843 936600 
	 Hotel Gasthof Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080 
	 Gasthof Linden, OT Linden, Windelsbach, Tel 09861 94330 
	 Metzgerei Klenk, Oberdachstetten, Tel. 09845 96888 
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth, Ohrenbach, 
	 Tel. 09865 301

Fr. 20.03. 	 Edelbrand-Tasting mit Abendessen 
	 Nach einer Brennereibesichtigung erhalten Sie ein leckeres  
	 Abendessen (Fleisch/vegetarisch) sowie Tafelwasser. Im Anschluss  
	 werden 6 Edelbrände verkostet. (Dauer: ca. 2,5 Stunden)  
	 Anmeldung erforderlich, Edelbrennerei & Mosterei Henninger,  
	 OT Wippenau, Flachslanden, Tel. 09829 260

Fr. 20.03. 	 Lounge Music Night „Anna Lou & Ludwig“  
20 Uhr	 Live Musik in unserer S-Bar mit „Anna Lou & Ludwig“ 
	 Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

Sa. 21.03. –	 Spezialitäten vom Frankenhöhelamm 
So. 26.04. 	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth, Ohrenbach,  
	 Tel. 09865 301

So. 22.03. 	 Verkaufsoffener Sonntag zum Frühjahrsmarkt  
	 Reservieren Sie Ihren Platz!  
	 Restaurant Café Bambusgarten,	Herrieden, Tel. 09825 926400

So. 22.03.	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260
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Mi. 25. bis 	 Regionalbuffet auf der Kontakta Ansbach 
Do. 26.03. 	 Das Regionalbuffet stellt sich vor! 
	 Regionalbuffet, Ansbach, Tel. 09867 724

Sa. 28.03. 	 Kulinarische Weinprobe „Frühlingserwachen“  
19 Uhr	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

		  April
	 Frankenhöhe-Lamm Aktionswochen 
	 Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

	 WEIDELAMM BÜCHST AUS  
	 Begleiten Sie unser Lamm auf seiner Weltreise 
	 Gasthof Linden & Wildkräuterhotel, OT Linden, Windelsbach,  
	 Tel. 09861 94330

	 Ich hab Bock auf Lamm! Frankenhöhe Lamm im Schwarzen Bock  
	 Hotel & Restaurant Schwarzer Bock, Ansbach, Tel. 0981 421240

	 Spezialitäten vom Frankenhöhelamm 
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth, Ohrenbach, 
	 Tel. 09865 301

	 Karfreitagsfisch bei uns aus dem Quellbecken ganz frisch!  
	 Hotel & Restaurant Schwarzer Bock, Ansbach, Tel. 0981 421240

	 Spargelzeit! Täglich frischer Spargel 
	 Verkauf täglich von 8-18 Uhr im Hofladen 
	 Heilsbronner Klosterpfeifen, Heilsbronn, Tel. 09872 7122

	 SPARGELgenuss weiß/grün/violett  
	 auf Wunsch auch geschält, täglich frisch! 
	 Hofladen auch Sonn- u. Feiertage geöffnet,  
	 Saisonhof Schwarzbeck, OT Buhlsbach, Lehrberg, Tel. 09820 384

	 Frühlingszeit ist Bambusgartenzeit! 
	 Von der Sonne inspiriert starten wir in die Spargelsaison 
	 Restaurant Café Bambusgarten, Herrieden, Tel. 09825 926400

Do. 02.04. 	 Schlachtschüssel, Brat-, Leber-, Blutwurst und  
	 Kesselfleisch mit Sauerkraut 
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth,  
	 Ohrenbach, Tel. 09865 301

Fr. 03. bis 	 Ochsenschlachtfest 
So. 05.04. 	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

Fr. 03.04. 	 Lounge Music Night „Amy Ray“  
20 Uhr	 Live Musik in unserer S-Bar mit „Amy Ray“ 
	 Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

Do. 09.04. 	 AFTER.WORK.PARTY  
ab 18 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479
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Fr. 10.04. 	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260 

ab Sa. 11.04. 	Spargelsaisoneröffnung  
	 Heilsbronner Klosterpfeifen, Heilsbronn, Tel. 09872 7122

So. 12.04. 	 Osterbrunch am Ostersonntag – um Tischreservierung wird gebeten 
	 Kulinarium Hörbers Catering, OT Eyb, Ansbach, Tel. 0981 13450

So. 12.04. 	 Oster-Brunch  
11 Uhr	 Gemütlich genießen und nach Lust und Laune vom reichhaltigen  
	 Buffet schlemmen, Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

So. 12.04. +	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
Mo. 13.04. 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
13-17 Uhr	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Mi. 15.04. 	 Käsemachen mit dem Schmalzmüller 
10 Uhr 	 Sie dürfen selber Käse machen! Es erwartet Sie ein humorvolles  
	 Erlebnis (Dauer: 1,5 Stunden), Anmeldung erforderlich 
	 Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof Schmalzmühle, OT Schmalzmühle,  
	 Röckingen, Tel. 09832 7433

Sa. 18.04. 	 Käseseminar – Käsemachen und Käsebrotzeit  
19 Uhr	 Sie dürfen selber Käse machen! Es erwartet Sie ein humorvolles 
	 Erlebnis mit einer reichhaltigen Käsebrotzeit (Dauer: 2,5 Stunden) 
	 Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof Schmalzmühle, OT Schmalzmühle,  
	 Röckingen, Tel. 09832 7433

bis 	 Frankenhöhe-Lamm Aktionswochen 
So. 19.04. 	 Regionale Spezialitäten der Frankenhöhe 
	 in verschiedenen Gasthäusern u. Metzgereien 
	 Infos unter: Tel. 0981 4653-3520, www.frankenhoehe-lamm.de

So. 19.04.	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Sa. 25.04. 	 Edelbrand-Tasting mit Abendessen 
	 Nach einer Brennereibesichtigung erhalten Sie ein leckeres  
	 Abendessen (Fleisch/vegetarisch) sowie Tafelwasser. Im Anschluss  
	 werden 6 Edelbrände verkostet. (Dauer: ca. 2,5 Stunden)  
	 Anmeldung erforderlich, Edelbrennerei & Mosterei Henninger,  
	 OT Wippenau, Flachslanden, Tel. 09829 260

		  Mai
	 Spargelzeit! Täglich frischer Spargel  
	 Verkauf täglich von 8-18 Uhr im Hofladen 
	 Heilsbronner Klosterpfeifen, Heilsbronn, Tel. 09872 7122

	 SPARGELlust ob weiß/grün oder violett  
	 täglich frisch direkt vom Feld, Hofladen Mo-Fr 9-20, Sa.9-19,  
	 Sonn- u. Feiertage 9-17 Uhr geöffnet 
	 Saisonhof Schwarzbeck, OT Buhlsbach, Lehrberg, Tel. 09820 384
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	 Spargel – ausgestochen köstlich!  
	 Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

	 Fränkischer Spargel vom Spargelhof Frieß-Schafhof/Uffenheim  
	 in vielen Variationen, Gasthof Zur frohen Einkehr,  
	 OT Reichardsroth, Ohrenbach, Tel. 09865 301

	 WENN SPITZEN-SPARGEL-SPITZEN UNS AM GAUMEN KITZELN 
	 Spargel vom Saisonhof Schwarzbeck aus Buhlsbach 
	 Gasthof Linden & Wildkräuterhotel, OT Linden, Windelsbach,  
	 Tel. 09861 94330

 	 Selten ist’s im Jahr so schee, frischer Spargel & junges Reh!  
 	 Die Jagd und Spargelsaison hat begonnen: Wild aus eigener Jagd  
	 und Lehrberger Spargel aus Buhlsbach 
	 Hotel & Restaurant Schwarzer Bock, Ansbach, Tel. 0981 421 24-0

	 Hitzplaatz-Essen  
	 Genießen Sie die fränkische Spezialität „Hitzplaatz“  
	 heiß aus dem Holzofen, Anmeldung erforderlich 
	 Grafenmichelhof, OT Oberwinstetten, Dinkelsbühl, Tel. 09851 3788

	 Die „Sonnenterrasse“ ist eröffnet!  
	 Frisch und leicht genießen im Bambusgarten. 
	 Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 
	 Restaurant Café Bambusgarten, Herrieden, Tel. 09825 926400

jeden So.	 WEINERLEBNIS.VINOTHEK GEÖFFNET 
ab 13 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH, OT Ulsenheim,	  
	 Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

Fr. 01.05. 	 Jahrgangsverkostung mit BBQ, Spargel & Live-Musik  
	 Winzerhof Stahl, OT Auernhofen, Simmershofen, Tel. 09848 96896

Fr. 01.05. 	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Fr. 01.05.	 Lounge Music Night „Blue Starlights“ 
20 Uhr	 Live Musik in unserer S-Bar mit „Blue Starlights“ 
	 Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

Fr. 01. bis 	 Ochsenschlachtfest 
So. 03.05. 	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

Sa. 02.05. 	 Exklusive Kellerprobe der neuen 2019er Lagenweine und GGs  
19 Uhr	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

So. 03.05. 	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Fr. 08.05. 	 Käseseminar - Käsemachen und Käsebrotzeit 
19 Uhr 	 Sie dürfen selber Käse machen! Es erwartet Sie ein humorvolles  
	 Erlebnis mit einer reichhaltigen Käsebrotzeit (Dauer: 2,5 Stunden) 
	 Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof Schmalzmühle, OT Schmalzmühle,  
	 Röckingen, Tel. 09832 7433
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So. 10.05.	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Do. 14.05. 	 Schlachtschüssel, Brat-, Leber-, Blutwurst und Kesselfleisch  
	 mit Sauerkraut 
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth, 
	 Ohrenbach, Tel. 09865 301

Do. 14.05.	 AFTER.WORK.PARTY  
ab 18 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

Do. 21.05.	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Fr. 22.05. 	 Weinerlebnis-Tag mit dem Vital-Hotel  
	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

Fr. 22.05. 	 moonshine Destillation 
	 Wanderung zum nahegelegenen Obstland mit Stärkung. 
	 Brennereibesichtigung mit Verkostung. Beschriftung des Destillats  
	 mit eigenem „moonshine“-Etikett sowie Füllung des fertigen  
	 „moonshine“-Edelbrands in eine formschöne 0,5l-Flasche die  
	 man dann mit nach Hause nehmen kann (Dauer: ca. 3 Stunden).  
	 Anmeldung erforderlich. Edelbrennerei & Mosterei Henninger,  
	 OT Wippenau, Flachslanden, Tel. 09829 260

So. 24.05.	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

So. 31.05. 	 Brunch am Pfingstsonntag – um Tischreservierung wird gebeten 
	 Kulinarium Hörbers Catering, OT Eyb, Ansbach, Tel. 0981 13450

So. 31.05. 	 Ochs am Spieß  
	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

		  Juni
	 Spargel, Erdbeeren und Frühkartoffeln! 
	 Verkauf täglich 8-18 Uhr im Hofladen 
	 Heilsbronner Klosterpfeifen, Heilsbronn, Tel. 09872 7122

	 SPARGELwonne, genießen Sie die letzten Stangen!  
	 Weiß, grün, violett u. auf Wunsch bereits geschält,  
	 täglich frisch gestochen, Hofladen geöffnet:  
	 Mo.-Fr. 9-20, Sa. 9-19, So./Feiertag 9-17 Uhr  
	 Saisonhof Schwarzbeck, OT Buhlsbach, Lehrberg, Tel. 09820 384

 	 Selten ist’s im Jahr so schee, frischer Spargel & junges Reh!  
	 Die Jagd und Spargelsaison hat begonnen: Wild aus eigener Jagd  
	 und Lehrberger Spargel aus Buhlsbach 
	 Hotel & Restaurant Schwarzer Bock, Ansbach, Tel. 0981 421240
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	 WENN SPITZEN-SPARGEL-SPITZEN UNS AM GAUMEN KITZELN 
 	 Spargel vom Saisonhof Schwarzbeck aus Bühlsbach 
	 Gasthof Linden & Wildkräuterhotel, OT Linden, Windelsbach,  
	 Tel. 09861 94330

	 ERDBEERglück vom Saisonhof Schwarzbeck  
	 selbstgepflückt oder ganz einfach bei uns im Hofladen,  
	 täglich geöffnet, auch Sonn- u. Feiertage 9-18 Uhr 
	 Saisonhof Schwarzbeck, OT Buhlsbach, Lehrberg, Tel. 09820 384

	 Hitzplaatz-Essen  
	 Genießen Sie die fränkische Spezialität „Hitzplaatz“  
	 heiß aus dem Holzofen, Anmeldung erforderlich 
	 Grafenmichelhof, OT Oberwinstetten, Dinkelsbühl, Tel. 09851 3788

jeden So.	 WEINERLEBNIS.VINOTHEK GEÖFFNET 
ab 13 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

bis 	 Fränkischer Spargel vom Spargelhof Frieß, Schafhof, Uffenheim 
Fr. 15.06. 	 in vielen Variationen, Gasthof Zur frohen Einkehr,  
	 OT Reichardsroth, Ohrenbach, Tel. 09865 301

Sa. 01.06. 	 Erdbeersaisoneröffnung  
	 Verkauf täglich von 8-18 Uhr im Hofladen 
	 Heilsbronner Klosterpfeifen, Heilsbronn, Tel. 09872 7122

So. 03.06.	 Käsemachen mit dem Schmalzmüller 
13 Uhr 	 Sie dürfen selber Käse machen! Es erwartet Sie ein humorvolles  
	 Erlebnis (Dauer: 1,5 Stunden), Anmeldung erforderlich 
	 Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof Schmalzmühle, OT Schmalzmühle,  
	 Röckingen, Tel. 09832 7433

Fr. 05. bis 	 Ochsenschlachtfest 
So. 07.06. 	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

Sa. 06.06. 	 Frühkartoffelernte beginnt!  
	 Verkauf täglich von 8-18 Uhr im Hofladen 
	 Heilsbronner Klosterpfeifen, Heilsbronn, Tel. 09872 7122

Do. 11.06. 	 AFTER.WORK.PARTY  
ab 18 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

Fr. 12.06. 	 Likör-Tasting mit Käse und Baguette 
	 Im Rahmen einer Brennereibesichtigung werden 6 Liköre sowie  
	 regionale Käsesorten verkostet. Welcher Likör passt zu welchem  
	 Käse? Testen Sie Ihre Geschmackssinne. Zur Verkostung wird  
	 Baguette sowie Tafelwasser gereicht (Dauer: ca. 2,5 Stunden).  
	 Anmeldung erforderlich, Edelbrennerei & Mosterei Henninger,  
	 OT Wippenau, Flachslanden, Tel. 09829 260

So. 14.06. 	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260
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Do. 18.06.	 Schlachtschüssel, Brat-, Leber-, Blutwurst und  
	 Kesselfleisch mit Sauerkraut  
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth, Ohrenbach,  
	 Tel. 09865 301

So. 21.06.	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Fr. 26.06. 	 Edelbrand-Tasting mit Brotzeit 
	 Im Rahmen einer Brennereibesichtigung werden 6 Edelbrände  
	 verkostet. Dazu gibt es eine Hausmacher-Brotzeit mit Produkten des  
	 Hausmetzgers sowie Tafelwasser (Dauer: ca. 2,5 Stunden)  
	 Anmeldung erforderlich, Edelbrennerei & Mosterei Henninger,  
	 OT Wippenau, Flachslanden, Tel. 09829 260

So. 28.06. 	 Triesdorfer Johannitag 
9-17 Uhr	 Landwirtschaftliche Lehranstalten Triesdorf,  
	 OT Triesdorf, Weidenbach, Tel. 09826 180

		  Juli

	 KIRSCHENschmaus auf dem Saisonhof Schwarzbeck  
	 Pflücken Sie bequem ohne Leiter direkt vom Baum, tägl. 9-18 Uhr 
	 Saisonhof Schwarzbeck, OT Buhlsbach, Lehrberg, Tel. 09820 384

	 Steakhaus Reichardsroth 
	 Genießen Sie bei schönem Wetter auch auf unserer Terrasse  
	 „Steaks und Meer“, am Wochenende und abends mit Salatbuffet 
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth, Ohrenbach,  
	 Tel. 09865 301

	 Hitzplaatz-Essen  
	 Genießen Sie die fränkische Spezialität „Hitzplaatz“  
	 heiß aus dem Holzofen. Anmeldung erforderlich 
	 Grafenmichelhof, OT Oberwinstetten, Dinkelsbühl, Tel. 09851 3788

jeden So.	 WEINERLEBNIS.VINOTHEK GEÖFFNET 
ab 13 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

Fr. 03.07. 	 Likör-Tasting mit Käse und Baguette 
	 Im Rahmen einer Brennereibesichtigung werden 6 Liköre sowie  
	 regionale Käsesorten verkostet. Welcher Likör passt zu welchem  
	 Käse? Testen Sie Ihre Geschmackssinne. Zur Verkostung wird  
	 Baguette sowie Tafelwasser gereicht (Dauer: ca. 2,5 Stunden).  
	 Anmeldung erforderlich, Edelbrennerei & Mosterei Henninger,  
	 OT Wippenau, Flachslanden, Tel. 09829 260

Fr. 03. bis 	 Kirchweih – „Kiechla, Kleeß und Krautsalot“  
Mo. 06.07. 	 und wos a Franke noch gern mog“  
	 Traditionelle Kerwa-Gerichte und mehr... 
	 Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080
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Fr. 03. bis 	 Ochsenschlachtfest 
So. 05.07. 	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

Sa. 04.07. 	 Käseseminar – Käsemachen und Käsebrotzeit  
13 Uhr 	 Sie dürfen selber Käse machen! Es erwartet Sie ein humorvolles  
	 Erlebnis mit einer reichhaltigen Käsebrotzeit (Dauer: 2,5 Stunden) 
	 Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof Schmalzmühle, OT Schmalzmühle,  
	 Röckingen, Tel. 09832 7433

Do. 09.07.	 AFTER.WORK.PARTY  
ab 18 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

So. 12.07. 	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

So. 19.07. 	 Verkaufsoffener Sonntag zum Altstadtfest Herrieden  
	 Bitte denken Sie an Ihre Platzreservierung 
	 Restaurant Café Bambusgarten, Herrieden, Tel. 09825 926400

So. 19.07.	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Do. 23.07. 	 Käsemachen mit dem Schmalzmüller  
16 Uhr	 Sie dürfen selber Käse machen! Es erwartet Sie ein humorvolles  
	 Erlebnis (Dauer: 1,5 Stunden), Anmeldung erforderlich 
	 Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof Schmalzmühle, OT Schmalzmühle,  
	 Röckingen, Tel. 09832 7433

Do. 30.07. –	 Eyber Kirchweih  
Mo. 03.08. 	 Kaffee – Kuchen – Küchle – lecker Essen 
	 Kulinarium Hörbers Catering, OT Eyb, Ansbach, Tel. 0981 13450

Fr. 31.07. –	 Fränkisches Brauereifest  
So. 02.08. 	 Hotel Landwehr Bräu, OT Reichelshofen, Steinsfeld,  
	 Tel. 09865 98970

		  August

	 Schlüpfrig g‘schmackig, das besondere Öl-Menü  
	 mit Kreiselmeyers kaltgepressten Lein- und Hanf-Ölen  
	 Hotel & Restaurant Schwarzer Bock, Ansbach, Tel. 0981 421240

	 Ferienzeit ist Familienzeit! 
	 Reservieren Sie Ihren Tisch und probieren Sie regionale und  
	 internationale Gerichte im „Bambusgarten“ 
	 Restaurant Café Bambusgarten, Herrieden, Tel. 09825 926400

	 Steakhaus Reichardsroth 
	 Genießen Sie bei schönem Wetter auch auf unserer Terrasse  
	 „Steaks und Meer“, am Wochenende und abends mit Salatbuffet 
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth, Ohrenbach,  
	 Tel. 09865 301
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	 Hitzplaatz-Essen  
	 Genießen Sie die fränkische Spezialität „Hitzplaatz“  
	 heiß aus dem Holzofen. Anmeldung erforderlich 
	 Grafenmichelhof, OT Oberwinstetten, Dinkelsbühl, Tel. 09851 3788

jeden So.	 WEINERLEBNIS.VINOTHEK GEÖFFNET 
ab 13 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

Sa. 01.08. 	 Jahrespräsentation der neuen 2019er Lagenweine &  
ab 15 Uhr 	 2018er Großen Gewächse  
ab 21 Uhr	 Bottles and Beats mit DJ Tobi Grimm von Radio Gong 
	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

So. 02.08. 	 Jahrespräsentation der neuen 2019er Lagenweine &  
ab 13 Uhr 	 2018er Großen Gewächse  
ab 15 Uhr	 Handgemachte Musik mit „Sympático“ 
	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

Fr. 07. bis 	 Ochsenschlachtfest 
So. 09.08. 	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

So. 09.08. 	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Mi. 12. bis 	 Rothenburger Weindorf  
So. 16.08. 	 Auf eine kulinarische Entdeckungsreise lädt das Rothenburger  
	 Weindorf ein. Grüner Markt und Kirchplatz,  
	 Rothenburg o. d. Tauber, Tel. 09861 404800

Do. 13.08.	 AFTER.WORK.PARTY mit BBQ und Livemusik 
	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

So. 16.08. 	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Sa. 22.08. 	 Käseseminar – Käsemachen und Käsebrotzeit  
19 Uhr	 Sie dürfen selber Käse machen! Es erwartet Sie ein humorvolles  
	 Erlebnis mit einer reichhaltigen Käsebrotzeit (Dauer: 2,5 Stunden) 
	 Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof Schmalzmühle, 	OT Schmalzmühle,  
	 Röckingen, Tel. 09832 7433

Sa. 22.08. 	 Riesling-Nacht mit Lucki Maurer  
19 Uhr 	 und Winzerfreunden der Mosel: Hoffranzen, Nahe: Korrell und  
	 Pfalz: Bürklin-Wolf. MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

So. 23.08.	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260
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		  September
	 Karpfenschmeckerwochen 
	 Leckere Karpfenkreationen zum Saisonstart 
	 Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

	 Das „r“ ist wieder im Monatsnamen und  
	 damit der Karpfen auf der Speisekarte 
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth,  
	 Ohrenbach, Tel. 09865 301

	 Kartoffelzeit! Verkauf im Hofladen:  
	 Di. 14-18 Uhr, Fr. 8:30-12 und 14-18 Uhr, Sa. 8:30-12 Uhr 
	 Heilsbronner Klosterpfeifen, Heilsbronn, Tel. 09872 7122

 	 APFELliebe – fränkische Äpfel, alte und neue Sorten die nach  
	 Heimat schmecken  
 	 Hofladen mit Probierecke geöffnet: Fr. 10-18 Uhr, Sa. 9-14 Uhr 
	 Saisonhof Schwarzbeck, OT Buhlsbach, Lehrberg, Tel. 09820 384

 	 Dem Hebst sei Bolandi is scho do, mid anner gelba Frucht  
	 un am greana Öl – Kürbiszeit!  
	 Hotel & Restaurant Schwarzer Bock, Ansbach, Tel. 0981 421240

	 Hitzplaatz-Essen  
	 Genießen Sie die fränkische Spezialität „Hitzplaatz“  
	 heiß aus dem Holzofen. Anmeldung erforderlich 
	 Grafenmichelhof, OT Oberwinstetten, Dinkelsbühl, Tel. 09851 3788

jeden So.	 WEINERLEBNIS.VINOTHEK GEÖFFNET 
ab 13 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

Mi. 02.09. 	 Käsemachen mit dem Schmalzmüller  
10 Uhr	 Sie dürfen selber Käse machen! Es erwartet Sie ein humorvolles  
	 Erlebnis (Dauer: 1,5 Stunden), Anmeldung erforderlich 
	 Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof Schmalzmühle, 	OT Schmalzmühle,  
	 Röckingen, Tel. 09832 7433

Do. 03. bis 	 Kirchweih Gotzenmühle  
So. 06.09. 	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

So. 06.09. 	 Ochs am Spieß  
	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

So. 06.09. 	 Frankenhöhe Schäferfest im Gutshof Colmberg –  
10-18 Uhr	 für die ganze Familie 
	 Neben einem bunten Natur- und Handwerkermarkt mit vielen 
	 handwerklichen Vorführungen dreht sich alles rund um’s  
	 Schaf: Hütevorführung, Schafschur, verschiedene Schaf- und  
	 Ziegenrassen, Spinnvorführung, Kinderprogramm und vieles mehr.  
	 Natürlich gibt es auch Kulinarisches vom Frankenhöhe-Lamm. 
	 Landschaftspflegeverband Mittelfranken e.V., Gutshof Colmberg,  
	 Tel. 09803 1209
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So. 06.09. 	 Apfelweinfest auf´m Henninger-Hof  
	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Do. 10.09.	 AFTER.WORK.PARTY  
ab 18 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

ab Fr. 11.09. 	Beginn der Karpfensaison  
	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

Fr. 11.09. 	 Käseseminar – Käsemachen und Käsebrotzeit 
19 Uhr 	 Sie dürfen selber Käse machen! Es erwartet Sie ein humorvolles 		
	 Erlebnis mit einer reichhaltigen Käsebrotzeit (Dauer: 2,5 Stunden) 
	 Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof Schmalzmühle, OT Schmalzmühle,  
	 Röckingen, Tel. 09832 7433

So. 13.09. 	 Südländisches Weinfest mit den Rossinis 
ab 15 Uhr	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH, OT Ulsenheim,  
	 Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

ab Mitte 	 DER FRANKEN-KARPFEN GEHT INS NETZ 
September 	 Gasthof Linden & Wildkräuterhotel, OT Linden, Windelsbach,  
	 Tel. 09861 94330

So. 20.09. 	 Verkaufsoffener Kirchweihsonntag im Küchenzentrum Schüller  
	 Wir bitten um Platzreservierung 
	 Restaurant Café Bambusgarten, Herrieden, Tel. 09825 926400

		  Oktober
	 APFELliebe – fränkische Äpfel, alte und neue Sorten die nach  
	 Heimat schmecken  
 	 Hofladen mit Probierecke geöffnet: Fr. 10-18 Uhr, Sa. 9-14 Uhr 
	 Saisonhof Schwarzbeck, OT Buhlsbach, Lehrberg, Tel. 09820 384

	 Kartoffelzeit!  
	 Verkauf im Hofladen: Di. 14-18 Uhr, Fr. 8:30-12 und 14-18 Uhr,  
	 Sa. 8:30-12 Uhr 
	 Heilsbronner Klosterpfeifen, Heilsbronn, Tel. 09872 7122

	 WILD ist das bessere Bio – frisches Wild aus unserem Revier 
	 Hotel & Restaurant Schwarzer Bock, Ansbach, Tel. 0981 421240

	 Ganz schön Wild! – Wildspezialitätenwochen  
	 Feinste Genüsse mit Wildspezialitäten aus Feld, Wald und Flur 
	 Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

	 DER FRANKEN-KARPFEN GEHT INS NETZ 
	 Gasthof Linden & Wildkräuterhotel 
	 OT Linden, Windelsbach, Tel. 09861 94330

	 Karpfenfilets mal anders? Verführen Sie Ihren Gaumen mit  
	 Kreationen vom fränkischen Karpfen 
	 Restaurant Café Bambusgarten, Herrieden, Tel. 09825 926400
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	 Das „r“ ist wieder im Monatsnamen und  
	 damit der Karpfen auf der Speisekarte 
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth,  
	 Ohrenbach, Tel. 09865 301

	 Hitzplaatz-Essen  
	 Genießen Sie die fränkische Spezialität „Hitzplaatz“  
	 heiß aus dem Holzofen. Anmeldung erforderlich 
	 Grafenmichelhof, OT Oberwinstetten, Dinkelsbühl, Tel. 09851 3788

jeden So.	 WEINERLEBNIS.VINOTHEK GEÖFFNET 
ab 13 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

Fr. 02. bis 	 Ochsenschlachtfest 
So. 04.10. 	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

Fr. 02. bis 	 Lindener Kirchweih – SO WIE SUNST HALT  
Mo. 05.10.	 Gasthof Linden & Wildkräuterhotel, OT Linden, Windelsbach,  
	 Tel. 09861 94330

Sa. 03.10. +	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
So. 04.10. 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
13-17 Uhr	 Flachslanden, Tel. 09829 260

So. 04.10.	 Mittagsbuffet mit saisonalen Gerichten aus dem Herbst  
11:30 Uhr	 im Anschluss Kaffee und Kuchen, LIVE-Musik mit Bernd Diddl  
	 rechtzeitig reservieren! 
	 Kulinarium Hörbers Catering, OT Eyb, Ansbach, Tel. 0981 13450

So. 04.10. 	 Sonnen-Brunch 
11 Uhr 	 Gemütlich genießen und nach Lust und Laune vom reichhaltigen  
	 Buffet schlemmen, Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

Do. 08.10. 	 AFTER.WORK.PARTY  
ab 18 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

Fr. 09.10. –	 Schlemmereien aus Landgasthöfen  
So. 08.11.	 Landhotel Rotes Ross, Marktbergel, Tel. 09843 936600 
	 Gasthof Zur Frohen Einkehr, OT Reichardsroth, Ohrenbach,  
	 Tel. 09865 301 
	 Gasthof Linden, OT Linden, Windelsbach, Tel. 09861 94330 
	 www.schlemmereien-aus-landgasthoefen.de

Fr. 09.10. 	 Weinerlebnis-Tag mit dem Vital-Hotel  
	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

Sa. 10.10. 	 Käseseminar – Käsemachen und Käsebrotzeit 
13 Uhr 	 Sie dürfen selber Käse machen! Es erwartet Sie ein humorvolles 		
	 Erlebnis mit einer reichhaltigen Käsebrotzeit (Dauer: 2,5 Stunden) 
	 Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof Schmalzmühle, OT Schmalzmühle,  
	 Röckingen, Tel. 09832 7433
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Do. 15.10. 	 Kirchweihauftakt mit Schlachtschüssel, Brat-, Leber-, Blutwurst  
	 und Kesselfleisch mit Sauerkraut 
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth,  
	 Ohrenbach, Tel. 09865 301

Fr. 16. bis 	 Bogenschützentunier  
So. 18.10. 	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

Fr. 16. bis 	 Kirchweih in Reichardsroth mit Wild u.v.m.  
Mo. 19.10.	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth,  
	 Ohrenbach, Tel. 09865 301

So. 18.10. 	 Brunch im Herbst – um Tischreservierung wird gebeten! 
	 Kulinarium Hörbers Catering, OT Eyb, Ansbach, Tel. 0981 13450

So. 18.10.	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Sa. 24.10.	 Kulinarische Weinprobe „Herbstgenüsse“  
19 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

So. 25.10.	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Fr. 30.10. – 	 Fisch- und Wildtage  
So. 01.11. 	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

		  November
	 Kartoffelzeit!  
	 Verkauf im Hofladen: Di. 14-18 Uhr, Fr. 8:30-12 und 14-18 Uhr,  
	 Sa. 8:30-12 Uhr 
	 Heilsbronner Klosterpfeifen, Heilsbronn, Tel. 09872 7122

	 Das „r“ ist wieder im Monatsnamen und  
	 damit der Karpfen auf der Speisekarte 
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth,  
	 Ohrenbach, Tel. 09865 301

	 APFELliebe – fränkische Äpfel, alte und neue Sorten die nach  
	 Heimat schmecken  
 	 Hofladen mit Probierecke geöffnet: Fr. 10-18 Uhr, Sa. 9-14 Uhr 
	 Saisonhof Schwarzbeck, OT Buhlsbach, Lehrberg, Tel. 09820 384

	 GANS GEMÜTLICH  
	 fränkische Freilandgans im feinen Menüreigen –  
	 nur auf Vorbestellung, Gasthof Linden & Wildkräuterhotel,  
	 OT Linden, Windelsbach, Tel. 09861 94330

	 Weihnachtsfeiern – für Gruppen, Firmen, Privatfestlichkeiten  
	 Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080
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	 Advent, Advent, der Schoppen brennt –  
	 Glühwein von heimischen Winzern 
	 Hotel & Restaurant Schwarzer Bock, Ansbach, Tel. 0981 421240

bis So. 08.11.	 Schlemmereien aus Landgasthöfen 
 	 Landhotel Rotes Ross, Marktbergel, Tel. 09843 936600 
	 Gasthof Zur Frohen Einkehr, OT Reichardsroth, Ohrenbach,  
	 Tel. 09865 301 
	 Gasthof Linden, OT Linden, Windelsbach, Tel. 09861 94330 
	 www.schlemmereien-aus-landgasthoefen.de

Fr. 06. bis 	 Ochsenschlachtfest 
So. 08.11. 	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292

Sa. 07.11. 	 Käseseminar – Käsemachen und Käsebrotzeit 
13 Uhr 	 Sie dürfen selber Käse machen! Es erwartet Sie ein humorvolles 		
	 Erlebnis mit einer reichhaltigen Käsebrotzeit (Dauer: 2,5 Stunden) 
	 Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof Schmalzmühle, OT Schmalzmühle,  
	 Röckingen, Tel. 09832 7433

So. 08.11. 	 Sonnen-Brunch 
11 Uhr 	 Gemütlich genießen und nach Lust und Laune vom reichhaltigen  
	 Buffet schlemmen, Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

So. 08.11.	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

ab	 Gans – Ente & Co.  
Mi. 11.11.	 Ganz klassisch und in leckeren Variationen 
	 Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

Do. 12.11. 	 Schlachtschüssel, Brat-, Leber-, Blutwurst und 
	 Kesselfleisch mit Sauerkraut 
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth,  
	 Ohrenbach, Tel. 09865 301

Do. 12.11. 	 AFTER.WORK.PARTY  
ab 18 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

ab 	 „Gans Lecker“  
Sa. 14.11. 	 Gänseschmaus ab 4 Personen nur auf Vorbestellung  
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth, Ohrenbach,  
	 Tel. 09865 301

So. 15.11. 	 moonshine Destillation 
	 Wanderung zum nahegelegenen Obstland mit Stärkung. 
	 Brennereibesichtigung mit Verkostung. Beschriftung des Destillats  
	 mit eigenem „moonshine“-Etikett sowie Füllung des fertigen  
	 „moonshine“-Edelbrands in eine formschöne 0,5 l-Flasche die  
	 man dann mit nach Hause nehmen kann (Dauer: ca. 3 Stunden).  
	 Anmeldung erforderlich. Edelbrennerei & Mosterei Henninger,  
	 OT Wippenau, Flachslanden, Tel. 09829 260

So. 15.11.	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260
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Sa. 21.11. 	 ROTWEIN-NACHT  
19 Uhr	 mit Beef von Jens Hoferer und befreundeten fränkischen Winzern 
	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

So. 22.11. 	 Zum „verkaufsoffenen Kathreinmarktsonntag“  
	 laden wir herzlich ein! Reservervierung unter 09825 926400 
	 Restaurant Café Bambusgarten, Herrieden

So. 22.11.	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

So. 29.11. 	 Adventsbrunch Weihnachtszauber  
	 um Tischreservierung wird gebeten 
	 Kulinarium Hörbers Catering, OT Eyb, Ansbach, Tel. 0981 13450

		  Dezember
	 Das „r“ ist wieder im Monatsnamen und  
	 damit der Karpfen auf der Speisekarte 
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth,  
	 Ohrenbach, Tel. 09865 301

	 Weihnachtsbäume und Schnittgrün 
	 Verkauf im Hofladen täglich 8-18 Uhr 
	 Heilsbronner Klosterpfeifen, Heilsbronn, Tel. 09872 7122

	 APFELliebe – fränkische Äpfel, alte und neue Sorten  
	 die nach Heimat schmecken  
	 Hofladen mit Probierecke geöffnet: Fr. 10-18 Uhr und Sa. 9-14 Uhr 
	 Saisonhof Schwarzbeck, OT Buhlsbach, Lehrberg, Tel. 09820 384

	 GANS GEMÜTLICH  
	 fränkische Freilandgans im feinen Menüreigen –  
	 nur auf Vorbestellung, Gasthof Linden & Wildkräuterhotel,  
	 OT Linden, Windelsbach, Tel. 09861 94330

	 Wild auf Wild – Spezialitäten aus heimischer Jagd 
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth, Ohrenbach,  
	 Tel. 09865 301

	 Advents- und Weihnachtsfeiern mit Familie, Freunden oder Firma?  
	 Buchen Sie Ihre Plätze!  
	 Wir stimmen ein auf winterliche Weihnachtsgerichte 
	 Restaurant Café Bambusgarten, Herrieden, Tel. 09825 926400

	 Weihnachtsfeiern – für Gruppen, Firmen, Privatfeierlichkeiten  
	 Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

	 Gans – Ente & Co. 
	 Ganz klassisch und in leckeren Variationen  
	 Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

Fr. 04. bis 	 Ochsenschlachtfest  
So. 06.12. 	 Landgasthof Gotzenmühle, OT Gotzenmühle, Lichtenau,  
	 Tel. 09827 1292
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Sa. 05.12.	 Käseseminar – Käsemachen und Käsebrotzeit 
13 Uhr 	 Sie dürfen selber Käse machen! Es erwartet Sie ein humorvolles 		
	 Erlebnis mit einer reichhaltigen Käsebrotzeit (Dauer: 2,5 Stunden) 
	 Erlebnis-Käse-Wohlfühl-Hof Schmalzmühle, OT Schmalzmühle,  
	 Röckingen, Tel. 09832 7433

So. 06.12. 	 Adventsbrunch-Weihnachtszauber  
	 um Tischreservierung wird gebeten 
	 Kulinarium Hörbers Catering, OT Eyb, Ansbach, Tel. 0981 13450

Do. 10.12. 	 Schlachtschüssel, Brat-, Leber-, Blutwurst und 
	 Kesselfleisch mit Sauerkraut 
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth,  
	 Ohrenbach, Tel. 09865 301

So. 13.12. 	 Advents-Brunch  
11 Uhr	 Gemütlich genießen und nach Lust und Laune vom reichhaltigen  
	 Buffet schlemmen, Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080

So. 13.12.	 Einkehren und Einkaufen im Markt Café „Regional“  
13-17 Uhr 	 Edelbrennerei & Mosterei Henninger, OT Wippenau,  
	 Flachslanden, Tel. 09829 260

Sa. 26.12. 	 Festliche Weihnachtsspeisekarte  
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth, Ohrenbach,  
	 Tel. 09865 301

Do. 31.12. 	 Festliche Speisen a la Carte  
	 Gasthof Zur frohen Einkehr, OT Reichardsroth, Ohrenbach,  
	 Tel. 09865 301

Do. 31.12. 	 Kulinarische Weinprobe an Silvester  
19 Uhr 	 MEIER SCHMIDT Weinerlebnis GmbH,  
	 OT Ulsenheim, Markt Nordheim, Tel. 09842 2479

Do. 31.12. 	 Großes Silvesterbuffet – „Reise rund ums Mittelmeer“  
	 Genussvoll geleitet in ein neues Jahr!  
	 Um Tischreservierung wird gebeten! 
	 Kulinarium Hörbers Catering, OT Eyb, Ansbach, Tel. 0981 13450

Do. 31.12. 	 Silvester-Gala  
18:30 Uhr	 Kulinarisches Menü mit Live-Musik, Tanz & Mitternachtsimbiss 
	 Hotel Sonne, Neuendettelsau, Tel. 09874 5080
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